SEIT 1940

ZUM SCHLOSS

HOTEL & RESTAURANT

Liebe Giste,

wir freuen uns sehr, Sie bei uns begriifien und verwohnen zu diirfen!

WIR LEGEN SEHR VIEL WERT AUF HANDWERK,
REGIONALITAT UND AUTHENTIZITAT UNSERER
SAISONALEN SPEISEN.

Bis auf ein paar wenige Beilagen wie z. B. Pommes, Rstinchen und Kroketten, die man selbst
nicht besser machen kann, sind unsere Speisen von unseren Kochen selbst zubereitet! Wir

verzichten bewusst auf Convenience-Produkte um Ihnen beste Qualitit und eine

transparente Zutatenliste zu garantieren.

Need translation? E & :I

Une traduction est-elle nécessaire ?

E necessaria la traduzione? E

Google Store App Store

Waussten Sie , dass Menschen positive Erfahrungen viel seltener teilen, als negative?

Sie hatten einen schénen Abend? Wir freuen uns iiber eine positive Bewertung.

Folgen Sie uns, oder abonnieren Sie unseren Newsletter, um keine Neuigkeiten zu verpassen:
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SPARGELKARTE

VORSPEISEN UND SALATE

. (v) SPARGELCREMESUPPE 7€

& LEBERSPATZLESUPPE 7¢€

% (vwv)MARINIERTER GRUNER SPARGEL mit Paptika-Hummus 14 €

ALS HAUPTGANG 23,50€

Unseres Salates sind GEMISCHTER SALATTELLER 7€

natirlich auch vegetarisch/
SALATPLATTE mit Putenstreifen / Rinderstreifen 14¢ / 18€

vegan moglich! Bitte
sprechen Sies uns an!
HAUPTGANGE

.. vom Spargelbauer

Landerer in Tettnang - 7« PORTION TETTNANGER SPARGEL MIT ...
regionaler gebt's nicht!

und ganz frisch fiir Sie (v)...braunen Butterbréseln, Ei, Kriuter und Kartoffeln 23,50 €
bereitet
auberene (v) ...Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln 23,50 €

Aus regionalen Kartoffeln vom ...gekochtem Schinken und Kise iiberbacken, dazu Salzkartoffeln ~ 23,50.€

Klistle -Hof in Ostrach!
ZUM SPARGEL DAZU:

% Waldburger Backrauchschinken 8 €
Putensteak natur 9 €
Putensteak paniert 9€

Kleines Rindersteak 10 €

&), SELBSTGEMACHTE BANDNUDELN mit Spargelragout und Schinken 19 €

Anderun gen vorbebalten!

(v) - vegetarisch (vv) - vegan
7e = aus der Region
QP =Bio

Hinweis: Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass wir individuelle Beilagenwiinsche nur mit einem Aufpreis anbieten kénnen.
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SPEISENKARTE

HAUPTGANGE

Fleischlos und lecker geniefien. (v) SPINATKASE-KNODEL mit Champignon-Lauchgemiise 16,50 €

mit unseren pflanzlichen
und fvggetﬂn}chgn Ggr[chten (VV) KICHERERBSEN-THAI-CURRY mit Gemiise und Basmatireis 16,50 €

dazu ein Putensteak 10€

ZANDERFILET GEBRATEN mit Lauch, dazu selbstgemachte
Biirlauch aus Oma's Garten Bitlauch-Bandnudeln % 25,50 €

S WILDSCHWEINGULASCH mit Rahmwirsing und Krautspitzle 22€

Unseres Putenbrust kommt PUTENSCHNITZEL NACH WIENERART mit Pommes 16,50 €
aus der Region Bad Saulgau

% SAHNEGESCHNETZELTES VON DER PUTE mit Rostinchen .16,50 €

B L n: , . .
uckhmanns Landschwein: das % SCHWEINEFILET von Buchmann’s Landschwein, mit Pfeffersauce und Kroketten 24 €

Bestes aus Oberschwaben aus

artgerechter Tierhaltung von
ausgewiblren Hifen! . ZWIEBELROSTBRATEN mit gerdsteten Zwicbeln und

selbstgemachten Spitzle 29€

DESSERT

(vV)PANNA COTTA mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott und selbstgemachtem
Erdbeer-Sorbet (im Glas serviert) 7€

(v) SCHOKO-MOUSSE mit Kirsch-Kompott selbstgemachtes Kirsch-
Sorbet (im Glas serviert) 7€

(v) ESPRESSO mit einer Kugel Vanilleeis 5€

Anderun gen vorbebalten!

(V) - vegetarisch (vv) - pflanzlich

7( = Zutaten aus der Region oder ein typisch regionales Gericht

¥ =8io

Hinweis: Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass wir individuelle Beilagenwiinsche nur mit einem Aufpreis anbieten kénnen.
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D'E S/SERTS

3 KUGELN GEMISCHTES EIS ohne Sahne® 8¢

3 KUGELN GEMISCHTES EIS mitSahne® 9¢€

ESPRESSO mit einer Kugel Vanilleeis®*> s5€

Unseres selbstgemachten UNSERE EISBECHER
Desserts finden sie> auf

1 /
der Hanptspeisenkarte! 3 KUGELN (2 KUGELN) VANILLEEIS 9€/8€

MIT HEISSEN HIMBEEREN und Sahne®

NUSSKNACKER mit Eierlikér und Sahne 9,50 €
2 Kugeln Walnusseis, 1 Kugel Schokolade®

SCHWARZWALDBECHER mitje 1 Kugel Vanille, 9,50€
Schokolade, Kirschsorbet, Kirschen, Kirschwasser und Sahne *

RUM - KIRSCHEN mit einer Kugel Vanilleeis® 6,50 €

Unseres selbstgemachte UNSERE SELBSTGEMACHTEN EISSORTEN
Eissorten machen wir aus

Fréichten der Saison, fragen

SORBETS 2,70 € SAHNEEIS 2,70 €
Sie nach weiteren
Sorbetsorten! 1 Kugel Blutorange 1 Kugel Karamell ®
1 Kugel Erdbeer 1 Kugel Eierlikor
1 Kugel Kirsch 1 Kugel Baileys *

WEITERE SELBSTGEMACHTE DESSERTS
FINDEN SIE AUF UNSERER SPEISENKARTE

8 = Milcheiweil

9 = Koffein Anderungen vorbebalten!
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GETRANKEKARTE

% FASSBIERE ALLGAUER BRAUHAUS % FLASCHENBIERE FARNY / CLAUSTALER
Export 0,51 450€ 0251 3,60€ Farny Kristall-Weizen 051  450€
Radler 051 450€ 0251 3,60€ AltKemptener Weile Dunkel 051 4,50 €
Biible Hefeweizen 0,51 4,50 € Urbayrisch Dunkel 051  450€
Colaweizen 0,51 4,50 € Farny Hefe alkoholfrei 051  450€
Russ 0,51 4,50 €

% ¥ Hirle's Landziingle 051 450€ 03] 380€ Claustaler Alkoholfrei 051 450€

Regionales BioBier, nur in der Gastronomie erbdltlich
Mixgetrinke aus Flaschenbieren 0,51 4,80 €

% % Hirle's Pils 031 380€
naturtrith und Bio
ALKOHOLFREIE GETRANKE SAFTE
Frucade Orangenlimo *  groR 4,50 € klein 3,60 € Apfel % , Orange, klein ca. 0,251 3,40 €
Frucade Cola %’ grof 4,50 € klein 3,60 € Kirsch-, Multivitamin-, grof ca. 0,41 4,20 €
Frucade Spezi groR 4,50 € klein 3,60 € Johannisbeeren- v und
Zitronenlimo grol 4,50 € klein 3,60 € Maracujanekrar
Schweppes Bitter Lemon ™ 021 3,80€
Cola light 13 031 420€

% ¥ Holunderbliitenlimo (selbstgemacht) 041 4,90 €
Der Sirup fiir unsere> Holunderbliitenlimo stammt vom
Naturlandbof Heinzler in Pfullendorf

% ¥ Seeziingle Rhabarber (Bio Limonade) 0,331 4,20 €

&L MINERALWASSER S UNSER TAFELWASSER
Krumbacher medium 0,751 5,90€ 051 500€ still oder spritzig klein ca. 0,51 3,50 €
Krumbacher still 0,751 5,90€ 051 500€ grof8 ca. 0,71 5,00 €
1 = Farbstoff @ )
2 = Konservierungsstoff % = aus der Region
3 = Antioxidationsmittel QP = Bio
9 = Koffein

10 = chininhaltig
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GETRANKEKARTE

KAFFEE ROSTEREI MONOKEL

Tasse Kaffee °
Portion Kaffee °
Tasse Kaffee Hag
Portion Kaffee Hag
Espresso ?
Doppelter Espresso
Cappuccino ¥’

Latte Macciato ®°

Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis *?

310 €
5,20 €
310 €
5,20 €
2,70 €
4,80 €
3,90 €

4,10 €

4,50 €

ab 01.01.2024:

4,30 €

4,50 €

5,00 €

HEISSE GETRANKE

Tee in versch. Sorten 3,10€
Kamille, Kriuter, Minze, Hagebutte ¢,

Friichte, Schwarz *, Griin °

Glithwein 5,50 €

Tasse heiffe Schokolade mit Sahne # 3,90 €

ab 01.01.2024:
430€

... von der kleinen, privaten Rosterei Monokel aus Bodnegg, die ihre> Bobnen direkt vom Bauern beziebt!

S

P

RI'TUOSEN

APERITIF  Unseres Aperitifempfeblungen finden Sieo auf den Aufstellern am Tisch!

Sherry dry oder medium

Campari mit Soda oder Orange*

Martini bianco oder dry / mit Tonic '

17% Scl
25% Sl

15% Scl

GIN Wirservieren 4 cl Gin mit 0,2 [ Tonic Water 1°

Bombay Sapphire *° 40%
Tanqueray Gin 1° 47,3%
Tanqueray Flor de Sevilla Orange Gin +1  41,3%
ROKU Gin 1 43%
Hendricks Summer Solstice Infused Gin 1 43,4 %
Monkey 47 Gin *° 47%
FARNY Alpen Gin 1 40 %
1 = Farbstoff % — aus der Region

8 = Milcheiweil
QP =Bio

9 = Koffein
10 = chininhaltig

3,80€

5,90 €

4,10 €/6,50 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €
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SPIRITUOSEN

BITTER / KRAUTER OBSTBRANDE
Ramazzotti mit Zitrone und Eis 49% 2cl 2,90 € Schwarzwilder Kirschwasser 40% 2c 2,50 €
Averna mit Zitrone und Eis 40% 2cl 2,90 € % Williams Birnenbranntwein 40% 2c 2,50 €

% Farny Alpengliiher Allgiuer Krduter 32% 2cl 2,90 €
% Farny Allgiuer Weizenbierbrand 40% 2cl 2,90 €

EDELBRANDE VOM BODENSEE LIKORE
% Steinhauser Williams No. 1 38% 2¢cl 590 € Marillenlikér * 30% 2¢cl 3,50 €
% Steinhauser Himbeergeist 40% 2cl 5,90 € % Steinhauser Quittenlikr 25% 2cl 350 €
% Steinhauser Marille 33% 2cl 5,90 € 7« Bdckle 20 Allgduer Bierlikor 20% 2cl 3,50 €
5O) Steinhauser Haselnuss 0% 2d 590€ A Landerer Kirschlikdr 25% 2¢cl 3,50 €
% Steinhauser Elstar Apfelbrand 40% 2cl 590€ 7e Steinhauser Pflaumenlikdr 25% 2cl 3,50 €
% Altes Zwetschge im Holzfass 40% 2cl 5,90 €

% Aufricht Jonagold Apfelbrand 40% 2cl 5,90 €

GRAPPA UND MARC

...di Chardonnay Nonino 1 Jahr im Holzfass, 41% 2cl 410 €
...di Amarone Barrique 42% 2c 6,50 €
...Stravecchia, Villa Mazzolini 38% 2cl 3,20 €
% Aufricht Tresterbrand aus Spitburgunder Trauben 38% 2cl 4,90 €
WHISK(E)YS RUM
Dimple 12 years 409 4c 6,50€ Botucal Reserva Exclusiva 40% 4cl 6,50€
Gentleman's Jack Single Barrel 40 % 4c 750€ % Steinhauser RUBO Rum 40% 4cl 6,50€
Jim Beam 40 % 4cl 550 €
Jameson Irish Whiskey 40 % 4cl 590€
1 = Farbstoff 7€ = aus der Region

10 = chininhaltig QF =Bio
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OFFENE WEISSWEINE

ESSLINGER SCHENKENBERG " 0,11 390€ 021 750€
ot
Riesling, trocken, Weingut Clauff, Wiirttemberg 0,751 24 €
exotisch, erinnert etwas an Mango oder griines Papaya, Siure dentlich
vorhanden
(J 11
7€QFVOLLMAYER MULLER THURGAU 0,11 350€ 0,21 650€

trocken, Hohenthwieler Elisabethenberg, Bioweingut Vollmayer,
Baden, Bodensee
zarter Muskatton und Frucht nach Aprikosen, griinen Apfeln und zarten Kriutern

HAGNAUER BURGSTALL " 0,11 450€ 0,21 790€
2

Grauer Burgunder, trocken, Winzerverein Hagnau, 0,751 27€

Baden, Bodensee

Tiefes Sonnengelb, klare> Frucht, Schmelz und mineralische -nussigen Akzente,

dienen dem Siureriickgrat

WEINSCHORLE WEISS ! 0,251 4,20 € 0,51 6,50€
. vom Miiller Thurgau

WEINSCHORLE ROSE ! 0,251 4,90 € 0,51 6,50€
% vom Vollmayer Rotling

WEINSCHORLE ROT " 0,251 4,20 € 0,51 6,50€
vom La Pergola Merlot

SCHAUMWEINE

SEKT "HAUSMARKE"”, TROCKEN !! 0,11 390€ 0,751 23€
% WINZERPROSECCO "SPANNERLANGER HANSEL" ! 0,751 30 €

trocken, Lanz, Nonnenhorn, Bayerischer Bodensee

VALDO GRAN CUVEE DE’ PAlI BRUT VINO SPUMANTE ! 0,751 29 €

CREMANT AIMERY GRANDE CUVEE 1531 BRUT ROSE ! 0,751 32 €

7€ = aus der Region
QF = Bio

11 = Sulfite
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OFFENE ROSEWELI

QFVOLLMAYER ROTLING " 0,11
2

Die aktuellen
Jabrgéinge> unserer
offenen Weines
erfabren Sie>von
unserem Service-
Mitarbeitern

Unseres Empfeblung
zu Wildgerichten!

11 = Sulfite

Miiller-Thurgau und Regent, trocken, Bioweingut 0,751
Vollmayer Hohentwiel, Baden, Bodensee

OFFENE ROTWEIN

NACKER SPATBURGUNDER ! 0,11
trocken, Weingut Clauf8, Baden, Bodensee

LA PERGOLA ! 0,11
Merlot, AOC, Italien

LARIUM MONTEPULCIANO D'ABRUZZO! 0,11
D.O.C. trocken, Ortona , Italien

wiirziges Aromenspiel, mit samtiger Frucht

DOPPIO PASSO ! 0.11
Salento L.G.T trocken, Apulien, Italien, Rebsorte: Primitivo

Der Wein wird nach der ersten Girung noch einmal auf die

Schalen gegeben wird, um dort ein zweites Mal zu vergéiren.

N E

4,50 €

27 €

E

3,90 €

3,50 €

3,90 €

4,50 €

Wiibrend dieses "doppio passo” entziebt er den Schalen noch esnmal

Farbeo und Aroma. Am Ganmen siifSlicher Schmelz, viel Frucht.
Aromen von Pflaumen, Kakao und florale> Noten. Wiirzig,
seidig, sebr elegant, nicht zu schwer. Sebr langer Nachball.

7e = aus der Region
QF =Bio

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21
0,751

7,90 €

7,50 €

6,50 €

7,50 €

7,90 €
27 €
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11 = Sulfite
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WEISSWEINTE

HAGNAUER BURGSTALL AUXERROIS ! 0,751 30€
Gelber Burgunder, trocken, Winzerverein Hagnau, Baden, Bodensee

Das Bukett ist fein und dicht gewoben mit Ankldngen von Apfel, Heublumen und frisch
geschélter Walnuss. Am Gaumen elegant in Komposition und Ausdruck, schmeichelnd, die

Séures als untermalender Partner.

9.5 VOLLMAYER BACCHUS ™ 0,751 25€

feinherb, GUTSLAGE, Bioweingut Vollmayer Hohentwiel, Baden, Bodensee
Eines Bukettsortes mit leichter FruchtsiifSes. In der Nases sowies im Geschmack erinnert er
an Holunderbliiten sowie, Weinbergspfirsich.Seines Leichtigkeit macht ihn zu einem

stnnlichen Trinkvergniigen.

9,5 VOLLMAYER CHARDONNAY ! 0,751 36€

2

2

2

trocken, BERGLAGE, Bioweingut Vollmayer Hohentwiel, Baden, Bodensee

Zartgelber Glanz und facettenreiches Aromen von reifer Williams Birne,, Vanille> und
Sfein-fruchtige, Wiirzeo. Eleganter Gaumen mit mineralischen Nuancen. Ein Kuss vom

Holzfass verleiht ibm einen langen und wiirzigen Abgang mit esnem zartem Schmelz.

NACKER SAUVIGNON BLANC ! 0,751 32€
trocken, Weingut Clauf, Nack, Baden, Bodensee

Frankophiler Sauvignon Blanc, der teilweise, im Tonneau-Fass ausgebaut wird, wodurch er
auch seines Langlebigkeit erbdlt. Im Sanvignon Blanc steckt besonders viel Erfabrung und

Terroir in der Flasche,

WEISSER MILAN ! 0,751 29 €
trocken, Weingut Clauf, Nack, Baden, Bodensee

Rebsorten: WeifSburgunder, Miiller-Thurgan und Sanvignon Blanc
Der macht immer Spafs! Zu jeder Jabreszeit und zu jedem Anlass. Frisch und fruchtbetont,

dazu bat er dieses gewisse Etwas.

AUFRICHTIG WEISS ! Ol 50 £
trocken, Weingut Aufricht, Meersburg, Baden, Bodensee

Rebsorten: Riesling und Grauburgunder
Genuss mit Dimension, bier schmeckt man Raum und Zeit. Ein cremiger Wein mit feinen
Noten von Holunder und Steinfréiichten. Klar und brillant. Fruchtig und mild.

7e = aus der Region
Y -sio
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Unserer
Weinempfeblung finden
Sies auf dem Aufsteller
auf den Tischen! Fragen
Sies auch nach unseren

"Einzelflaschen”

2021ER Q¥

2019ER @ <

11 = Sulfite
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WEISSWEIN

KALIMBULA 0,751 34 €
trocken, Bioweingut Lanz, Nonnenhorn, Bayerischer Bodensee
Rebsorten: Solaris mit Jobanniter und Souvignier Gris

Ein Cuvées mit Niveau und Trinkfrende . Seines tolles Frucht dies und seines enorme,

Trinkfreude, machen diesen Wein zu etwas ganz Besonderem

ROSEWEINE

SEEGUCKER 0,751 27 €
trocken, QbA, Weingut Aufricht, Meersburg Baden, Bodensee

Weifs-, Grau- und Spitburgunder zeigen ihr ganzes Spektrum an Aromen und
erfreuen mit purer Leichtigkest, als auch mit ihrer Vielschichtigkest und ihrem

Facettenreichtum. Zart schimmerndes Rosé-Farbes, Duft nach Friiblingsflieder und

edlem Muskat. Die> Trauben stammen aus einer bevorzugten Lage > mit Seeblick.

BAYERISCHER BODENSEE ROSE ! 0,751 34 €
trocken, Bioweingut Lanz, Nonnenhorn, Bayerischer Bodensee
Er bat eines intensive, Naseo von Hagebutte,, Waldbeeren und einer leichten Meeresbrise.

Am Gaumen wird der dichtes Fruchtkorper mit wunderbarer zuriickbaltender Holznote

erganzt.

ROTWEINE

AUFRICHTIG ROT " 0,751 30 €
Biowein, trocken, Weingut Aufricht Meersburg, Baden, Bodensee
Cuvéer aus Cabernet Sauvignon € Spitburgunder. Prisentiert ein verfiibrerisches Bukett

mit sinnlichen Anklingen von roten und schwarzen Friichten, wird abgerundet von erdigen
Elementen wies Kriutern und Holz. Mit zarter Vanillenote . Mild und korperreich.

HOHENRAUSCH 560 M 0751 27€
trocken, Bioweingut Vollmayer, Hohentwiel, Baden, Bodensee
Rebsorten: Dornfelder, Regent, Spitburgunder

Ein ausdruckstarkes Rotweincuveé mit Aromen von Waldbeeren, Brombeeren und
Wildkirschen, und der klassischen Hobentwiel-Mineralitit durch das Vulkangestein.

% = aus der Region
Y -sio
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ROTWEINE

BAYERISCHER BODENSEE ROT " 0,751 34€

trocken, Bioweingut Lanz, Nonnenhorn, Bayerischer Bodensee

Cuvéesvon Pinotin und Cabertin durfte 2 Jabre, in 228 Liter Fisser im Keller reifen.
Der Wein ist von dunklen Friichten und Cassis geprigt. Am Gaumen bat er eineo

wunderschones Wiirze mit einem sebr kraftvollen Korper.

BELEMNIT MERLOT "RESERVE" ! 0,751 36€
trocken, Weingut Clauf3, Nack, Baden

Seines dunkelrotes Farbe verspricht ein grofSartiges Aroma von Pflaumen und Kirschen.
Durch seinen Ausban im Barrique, gewinnt er eines angenebmes Tannin Struktur, sowie
Noten nach Vanille, und getrockneten Friichten. Seine lebendige Siure> macht den Merlot

zu einem eleganten, vollmundigen Speisebegleiter.

P&P ROT GRAF NEIPPERG ! 0,751 29€
trocken, VDP Gutswein, WEingut Graf Neipperg, Wiirttemberg

Rebsorten: Lemberger, Spitburgunder und Merlot.

In der Nase kriiftiges Aromen dunkler Schokolade, Gewiirze und Brombeeren. Am
Gaumen ist der kleines Anteil an Restzucker zu spiiren, der aber wunderbar in die
[fruchtbetonte> Cuvée eingebunden ist. Eine leichte> Holznote wird won weichen Tanninen

getragen. Ein unkomplizierter Rotwein, der viel Trinkfrende  bereitet!

| VINI DEL MARE BELVENTO " 0,751 29€

trocken, I. G. T. Sereno, Toscana, Italien

Cuvées aus den roten Rebsorten Syrah, Cabernet Sanvignon und Sangiovese .
Intensive,, frisches Aromatik von reifen Brombeeren, Heidelbeeren, Walderdbeeren,
Sauerkirschen und Mittelmeer-Macchia, dazu Gewsirznoten von Rosmarin, Thymian

und griinem Pfeffer. Zum Teil im Barrigues gereift.

DOPPIO PASSO ! 0,751 27€
Salento I.G.T trocken, Apulien, Italien,

Rebsorte: Primitivo

Der Wein wird nach der ersten Gidrung noch einmal auf die > Schalen gegeben wird,
um dort ein zweites Mal zu vergdiren. Wahrend dieses "doppio passo” entziebt er den
Schalen noch einmal Farbe und Aroma. Am Gaumen siifSlicher Schmelz, viel Fruch.
Aromen von Pflaumen, Kakao und florale> Noten. Wiirzig, seidig, sebr elegant, nicht
zu schwer. Sebr langer Nachhall.

% = aus der Region
QF =Bio



2020ER

2019ER

2020ER

2019ER

Fragen Sie> auch nach
unseren Restbestinden
und "Einzelflaschen”

11 = Sulfite

SEIT 1940

ZUM SCHLOSS

HOTEL & RESTAURANT

ROTWEINE

BARBERA D'ASTI LAVIGNONE " 0,751 32€

trocken, D.O.C.G., Pico Maccario, Piemont, Italien

Der Lavignone iiberzengt durch seinen frischen, zuginglichen Duft nach reifen Planmen
und StifSkirschen. Am Gaumen priisentiert sich der Barbera von Pico Maccario mit reifen,
gut integrierten Tanninen, einer ausgepréiigten Frucht nach roten Beeren und Kriutern und

einem wiirzigen, fruchtbetonten Nachhall.

RIPASSO VALPOLICELLA TORRE 0,751 35€
trocken, D.O.C., Azienda Agricola Cavalchina, Venetien, Italien

Rebsorten: Corvina, Corvinone, Rondinalle.
Dies ausdrucksstarken Fruchtnoten und dies StifSe des aus frischen Tranben gewonnenen
Produkts verbinden sich auf freundschaftliche> Weise> mit der Komplexitit, dem Nerv und

den wiirzigen Noten des Teils, der aus der Vinifizierung getrockneter Trauben gewonnen wird.

FABULAS RIOJA CRIANZA " 0,751 28¢€
trocken, DOC, Bodegas Larchago, Rioja, Spanien
Rebsortes: Tempranillo

Ein ausdrucksstarker Wein am Gawumen, sebr scomackbaft und voller Aromen. Sebr

harmonisch mit eleganten und séifSen Tanninen

CHATEAU LA COURONNE GRAND CRU 0,751 44€
trocken, St. Emilion, Bordeauy, Frankreich

Rebsorten: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Purpurrot, strablend im Glas. Fruchtige> Aromen, Waldbeeren, schwarzen Kirschen,
[florale> Anklénge> mit Veilchen Bliiten, Gewidirzen wies Nelker und StifSholz. Kriftiger
Geschmack, vollmundig und rund. Die> Siure. ist lebhaft und bharmoniert mit den reifen

Tanninen. Der Nachhall ist sebr lang und konzentriert.

7e = aus der Region
QF = Bio



Eine genanes Auflistung der
Zusatzstoffe in unserem
Speisenangebot kinnen Sies
gerneo einseben. Bitte, fragen
Stes unser Servicepersonal

danach.
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Liebe Giiste,

seit 13. Dezember 2014 gilt die neue nationale Allergenverordnung. 14 Haupt-

Allergene miissen nun auch in unverpackter Ware gekennzeichnet werden.

Bitte teilen Sie Service und Kiiche mit, dass Sie Allergiker sind, so wird bei der
Zubereitung der Speisen besonders darauf geachtet. Trotz aller Bemithungen
konnen immer winzig kleine Spuren von Allergenen vorhanden sein, wenn in

einem Betrieb, wie unserem, viele verschiedene Produkte verarbeitet werden.

Eine Restaurantkiiche ist nun einmal kein Labor!

ALLERGENE STOFFE KOMMEN BEI
UNS IN FOLGENDEM VOR:

GLUTENHALTIGES GETREIDE: diverse Suppeneinlagen, Brot,
Teigwaren, Bier, Kroketten Kuchen, Saure Linsen, Saure Kutteln, Fische

nach Miillerin gebraten,

KREBSTIERERZEUGNISSE: Soflen, asiatische Wiirzpasten
EIER: Suppeneinlagen, Teigwaren, Knodel, panierte Gerichte
FISCHE: Fischgerichte

ERDNUSSE: verschiedene Salate

SOJABOHNEN: Sojasofie, verschiedene Salate

MILCH/ LAKTOSE: Knodel, Rahm-/Sahnesoflen, Kise, Bratwiirste,
Kartoffelpiiree/-gratin, Milch-/Sahneeis, Desserts

SCHALENFRUCHTE (NUSSE): verschiedene Salate, evtl. Desserts
SELLERIE: Suppen, SofSen, Wurstwaren

SENF: verschiedene Soflen

SESAMSAMEN: verschiedene Salate

SCHWEFELDIOXID UND SULFITE (mind. 10 mg/kg oder Liter):
Meerrettich, Senf, Weine

LUPINEN:

WEICHTIERE (MUSCHELN): verschiedene Asiatische Wiirzsoflen



